OZONO EN LAS INDUSTRAS VINICOLAS

PARTE 1:

MÁS ALLA DE MITOS Y ERRORES

La industria del vino parece tener una actitud esquizofrénica sobre el ozono.

Muchas de estas empresas usan el ozono y están completamente satisfechas con su eficacia como sanitizador, y su seguridad. Otras empresas han tenido experiencias negativas con el ozono en sus bodegas y otras todavía no han tenido ningún tipo de experiencia pero han oído de trabajadores que rehúsan el uso del ozono o de las malas consecuencias de los generadores descontrolados. Demasiado a menudo las virtudes del ozono parecen haber sido sobrevendidas y sus desventajas exageradas.

Mitos, desinformación, reclamaciones e incluso un miedo irracional abundan .Estas dos partes sobre el ozono en las bodegas darán una mirada equilibrada sobre su gran utilidad y además sobre la problemática del mal entendimiento y de su mal uso como sanitizador ,clarificara los hechos sobre el ozono y proveerá de una completa explicación de los muchos usos del ozono en estas empresas .En este primer articulo revisaremos alguna de las bases del ozono, examinaremos algunos de los problemas mas comunes de las bodegas y exploraremos las claves de la seguridad del ozono y sus consideraciones de uso en las bodegas.

El segundo artículo en la entrega de marzo-abril se centrara en  las aplicaciones del ozono en las bodegas, incluyendo un examen profundo como tratamiento de barricas.

En la parte 2 examinará el aspecto de la sanitización, y la sanitización de las cadenas de embotellado y otras aplicaciones de limpieza “in situ”. Discutiremos las instalaciones en las que el agua ozonizada esta disponible desde el grifo a lo largo de toda la bodega, exploraremos el uso del ozono en gas para sanitizar las zonas de almacenamiento y cuevas  y para tratar el agua útil y el agua desechable.

Oirás acerca de recientes estudios universitarios del uso del ozono en bodegas y aprenderás algunos fascinantes, aunque todavía no completamente desarrollados, usos del ozono, incluyendo almacenamiento de barricas a largo plazo* quizá para alargar su vida* y el control de insectos de viñedo y moho.

TODO SOBRE EL OZONO

El ozono(O3) es naturalmente  un gas pasajero ,una molécula inestable compuesta por tres átomos de oxígeno. En la naturaleza el ozono aparece cuando los rayos o rayos ultravioleta separan moléculas de oxigeno O2  en el nivel alto de la atmósfera. En la superficie de la tierra, el ozono es usualmente imperceptible en su normal concentración  de 0.01-0.05 partes por millón .Solo es apreciable a concentraciones mas altas como después de una tormenta  que huele de una forma particular y agradable.

 También puedes oler el ozono cerca de las fotocopiadoras, motores eléctricos y los soldadores de arco,     los cuales producen ozono indirectamente.

Tristemente el ozono hace su conocida presencia en el aire contaminado de la ciudad donde las emisiones de los coches y otros gases producen concentraciones irritantes de ozono a nivel del suelo. (Sí, la contaminación produce ozono y no al revés). Los días de “spare the air “ son en los que se espera que el nivel de ozono exceda de 0.08 ppm.

El ozono es la sustancia más reactiva conocida a excepción de los iones libres de fluor. Esta alta reactividad significa que el ozono no permanece durante mucho tiempo, inmediatamente transfiere el cargante tercer átomo de oxígeno a algún componente orgánico, lo toca y lo devuelve a oxígeno estable .En el proceso, el componente orgánico es oxidado (químicamente cambiado, como en una combustión). Esto significa que el ozono instantáneamente aniquila enzimas, membranas microbiales y desagradables sabores y olores. El ozono destruye al contacto toda conocida bacteria, espora, hongo microscópico, verdín, moho, levadura y consistentes colonias de microorganismos sobre la superficie.

El ozono mata microbios mucho más rápido que otros oxidantes más débiles como el cloro (unas 5.000 veces más rápido).Pero a diferencia del cloro la oxidación del ozono no deja dañosos o malolientes residuos, solo oxígeno. Es más, los microorganismos no pueden desarrollar una tolerancia al ozono como pueden hacerlo para los productos químicos como el cloro.

OZONO EN BODEGAS

Debido a que el ozono es altamente reactivo e inestable  no permanece mucho tiempo, todo ozono que no es instantáneamente consumido por oxidación de  contactos orgánicos, revierte rápidamente en oxígeno.

Esto hace al ozono idóneo como sanitizador final sin necesidad de enjuagar. Al no permanecer, el ozono no requiere especiales sistemas para su eliminación. El agua ozonizada que discurra por los sumideros de la bodega  no matara los bichos en tu biomasa, no contaminara tu estanque ni destruirá bacterias beneficiosas en tu sistema séptico o planta de tratamiento de aguas residuales.

El ozono tiene otras cualidades útiles:

Es reactivo cuando se disuelve en agua, donde el PH es neutro y no corrosivo. El ozono reacciona con hierro disuelto y manganeso precipitando esos iones para una fácil eliminación. Y comparado con el agua caliente o el vapor, sus grandes rivales sanitizadores en bodegas, el ozono es considerablemente menos caro de producir y más seguro de usar. 

Cambiando a la sanitización con ozono el uso de agua caliente de la bodega se puede reducir a la mitad.

Hay más, el ozono no dañara el acero inoxidable, la mayoría de los plásticos o materiales para sellar y como el viton* , silicona ,teflón, quinar* y epdm *.  Manejado correctamente el ozono puede ser más seguro que el SO2 o vapor. No hay requisitos de almacenamiento o de uso para el ozono. Como veremos en la segunda parte el ozono puede mantener y mejorar la salud microbial de las barricas de roble. En resumen el ozono ofrece  un gran numero de beneficios a las bodegas en términos de rapidez, efectividad, respecto al medio ambiente, como sanitizador, sin dejar residuos.

Malas interpretaciones y cuestiones de interés

Pero el ozono también conlleva desventajas: A pesar de lo que algunos han dicho, el ozono no es la panacea absoluta, cura de todo o la solución para todo problema en la bodega.

Cuando examinemos algunos aspectos potencialmente negativos del uso del ozono en las bodegas desacreditaremos algunos mitos, puntos importantes y bases, pero cruciales sobre el uso del ozono.

Algunas bodegas han usado el ozono inapropiadamente y han quedado decepcionadas con el resultado.

Por ejemplo: el agua ozonizada no es un limpiador, es un sanitizador. El ozono no ataca tartratos, minerales, incrustaciones o corrosión. No es más efectivo que los enjuagues de agua fría para limpiar  posos, suciedad, sólidos y crudo de la superficie de tanques, suelos, barricas o cualquier otra cosa. El agua caliente es mucho más efectiva en la limpieza, con cepillo y posiblemente cáusticos, incluidos en trabajos duros de limpieza.

El agua ozonizada puede ser muy buena para matar cualquier bicho que permanezca en la superficie después de la limpieza pero hasta que el crudo haya desaparecido el uso del ozono es una perdida de tiempo y de dinero. 

Joe Mendez del grupo Piper Enviromental:

 Sin consideración de lo que alguien intente vender el ozono no es una “bala de plata”.

El ozono no es siempre la respuesta correcta,  especialmente para la limpieza.

El ozono es un mal limpiador. Si quieres limpiar vete al supermercado, compra un súper limpiador y limpia. Usa el ozono después de haber limpiado.

Igualmente el ozono no es un esterilizador, solo un sanitizador. Sanitizar significa controlar la población de microbios mediante una reducción considerable de su número. El ozono hará esto. Pero la esterilización es una cuestión mucho mas difícil, consistente en la completa destrucción de absolutamente todos los microbios. En el laboratorio la razón de eliminación viene expresada en un relación numérico donde cada registro es una reducción de un 10 %.  Una reducción de  1- registro mata el 10 % de los microbios y deja vivo el 90%.Una reducción de 4 registros el 99,99 % de los microbios dejando vivo el 0.01 %  (un test de tratamiento de agua ozonizada demuestra que los bretanomices son matados a un nivel logaritmo de 4). 

Dejar vivo un 0.01% de los organismos de la superficie de la barrica no significa esterilizar completamente la misma. Los microbios son pequeños y existen en gran numero, si hubiera 1 millón de Brettanomices antes del tratamiento con ozono una reducción de 4 log significaría que 100 siguen vivos.

Esa no esterilización podría ser suficientemente buena para el control de microbios en una bodega. Volveremos a la estererilización Vs control en la PARTE II cuando hablemos de los tratamientos para las barricas y las cadenas de embotellado.

PROBLEMAS EN LA BODEGA

Mas allá del uso inapropiado ,el ozono puede crear algunos problemas importantes para las bodegas, pueden ocurrir daños en el equipamiento de la bodega cuando no se esta preparado para usar el ozono.

EJEMPLO:

El ozono atacará y destruirá cualquier componente de latex: juntas de válvulas de las bombas, mangueras hechas de elastómeros de base de latex .Estos componentes serán rápidamente destruidos al contacto con el ozono, igualmente los tanques de fibra de vidrio. Antes de usar el ozono necesitas estar doblemente seguro de que todo el equipamiento de la bodega que pudiera entrar en contacto con éste sean aptos para ello. La mayoría de las bodegas usan el ozono disuelto en agua, mientras el ozono gas, puede ser usado en tal estado, en las bodegas se crean problemas cuando este, no intencionadamente, llega al aire como gas por un  escape (off-gassing) desde el agua donde esta disuelto. El off gasing es inevitable. Es causado por las leyes de la física que afectan a todo gas. Las leyes son simples:

Si pones cualquier gas en contacto  con un líquido, el gas se disolverá en el líquido hasta alcanzar  una concentración de equilibrio natural. Si incrementas la presión del gas en contacto con el líquido entonces más gas se disolverá en él. Si disminuyes la presión algo del gas disuelto entonces saldrá de la solución. Cuanto mas área de superficie del liquido  este en contacto con el gas  mas rápido el gas disuelto entrara o saldrá de la disolución. Tu puedes observar estas leyes cuando bebes soda. La botella o lata de soda esta presurizada con CO2. Mientras están cerradas hay CO2 disuelto invisiblemente en el liquido. Cuando el contenedor, se abre la pequeña concentración de CO2 en el aire hace que el co2 disuelto en el liquido salga disparada..Si viertes el soda en un vaso las burbujas emergen más rápido que en una botella de cuello estrecho. Y más rápido aun en el suelo donde esta en contacto completo con el aire.

Esto es como el ozono en el agua, el gas ozono en el aire reacciona inmediatamente  con orgánicos, instantáneamente calienta cualquier orgánico en el aire y se convierte en oxígeno.

Pero hay bastantes menos orgánicos en el aire de la bodega que en la superficie de la bodega y el gas ozono en el aire no sirve  para ningún propósito útil. El ozono gaseoso se expande rápidamente y tiende a depositarse en áreas bajas por que pesa más que el aire.

Lo que el ozono transportado por el aire hace es hacer que la gente este incomoda. Como la concentración ambiental sube, el ozono deviene primeramente desagradable, después seriamente irritante, después rápidamente insufrible. Mientras las altas concentraciones de ozono causan vómitos, una exposición prolongada puede causar edema pulmonar.  Tales efectos son raros. El gas ozono es muy perceptible y permanecer  ante su exposición requiere un comportamiento de “querer permanecer”. Afortunadamente las víctimas de sobreexposiciones prolongadas al ozono se han recuperado completamente y no se han observado efectos secundarios en su salud. El gran malestar que el gas ozono crea es un “”punto”” para las bodegas. Los empleados pueden llevar máscaras absorbentes de ozono o aparatos de respirar cuando el ozono vaya a ser usado. Pero la protección personal es una aproximación de tercer grado a la seguridad y confort del trabajador, cuando el ozono es usado apropiadamente, la concentración del ozono nunca debería aproximarse al nivel de disconfort.

Tres factores aseguraran esto:

1: Completo entrenamiento del personal de la bodega en los procesos Standard de uso y seguridad en el ozono.

2: Utilización unicamente de equipamientos generadores de ozono adecuadamente diseñados, correctamente graduados y cuidadosamente mantenidos.

3:Medición y monitorización adecuado de las concentraciones de ozono.

Vamos a verlas:

Lo mismo pasa con el agua ozonizada. En el generador de ozono mucho del gas ozono es puesto en contacto con el agua, parte se disuelve y parte no.

El aire de tu bodega tiene muy poco ozono y tan pronto como el agua ozonizada toca el aire parte del ozono sale de la solución y penetra en el aire como gas. 

Cuanto más grande  es la superficie del agua ozonizada en contacto con el aire, más ozono escapa como gas.

ENTRENAMIENTO Y REGULACIONES

El entrenamiento en la seguridad del ozono y en los procedimientos operativos (SOPs) es esencial.

Deberían ser completos y repetidos y dados en ingles y español. Todo trabajador de tu bodega debería estar completamente formado cuando es instalado el equipamiento de ozono por primera vez. Todo trabajador contratado con posterioridad debería obtener la misma formación.

Todos los trabajadores deberían tener periódicamente un entrenamiento de refresco para que el uso apropiado y seguridad en el ozono sea completamente entendido. Tu proveedor también debería ofrecer asistencia para la seguridad de tu personal en el desarrollo de los estándar de seguridad de la industria y desarrollando específicos SOPs para bodegas. Si tu proveedor no  puede o no quiere proveer este tipo de formación SOP asistencia, encuentra otro que quiera y pueda.

Además de fomentar la prudencia y el efectivo uso del ozono, la seguridad y el SOP training ayudara a asegurar que las regulaciones gubernamentales del uso del ozono serán observadas. OSHA establece el máximo de exposición de una persona a un ambiente con ozono gaseoso a un nivel 0.1 ppm en un periodo de 8 horas y 0.3 (un nivel muy irritable) para un periodo de 15 minutos. En el sur de California las bodegas pueden ser requeridas por la AIR QUALITY MANAGEMENT DISTRICT para que obtengan una licencia de 100 $ cuando instalan equipos de ozono. La EPA incluye el ozono como pesticida pero totalmente exento de necesitar el GRAS (generalmente reconocido como seguro) para el uso en y alrededor de la comida. La FDA acepta el ozono como agente antimicrobial para el uso en contacto con la comida y el equipamiento de procesos de comidas, requiriendo solo que los procesos de manufactura sean observados. La UFC (uniform FIRE cad) especifica ciertas bases de etiquetado y requisitos de instalación para generadores de ozono que produzcan más de 2 libras/día (453g/d). 

En algún tiempo futuro es posible que la OSHA o cualquier otra agencia obliguen a las bodegas a mantener registros y remitir informes sobre la concentración producida, uso dado, horas de uso, etc.…

Tales regulaciones están siendo consideradas por la industria del agua embotellada .Pero incluso sin un régimen legal hay dos razones de por que la monitorización y el mantenimiento de registros de los niveles de ozono y uso en bodega puede ser una inteligente estrategia.

· Esto mantendrá continuamente la seguridad del ozono y los SOP en las mentes de los trabajadores de la bodega.

· Tales registros serian muy útiles para la exención de responsabilidades si un empleado dijera:”estuve expuesto al ozono, estoy enfermo y te voy a demandar.

EL DISEÑO DE LA MÁQUINA

El ozono debe ser hecho in-situ en la bodega y usado inmediatamente. Al equipo que produce ozono se le puede llamar de muchas maneras. Por simplicidad usaremos el término “generadores de ozono”.

¿CÓMO FUNCIONAN LOS GENERADORES DE OZONO?

1-Comprimen el aire ambiental.

2-Separan y concentran el oxígeno.

Algunos generadores producen ozono mediante la exposición del oxigeno a la luz ultravioleta, pero la mayoría lo producen a través de un aparato de alto voltaje llamado corona. Esencialmente es como un rayo en una botella. ( Las fotocopiadoras producen ozono porque utilizan una corona para fijar el toner en el papel). El generador entonces inyecta el ozono en el agua usando una presión negativa o lámpara de vacío (o aspiradora).

Solo con esas partes tu tendrías un generador de ozono que produciría agua ozonizada. Pero sin un diseño integral y otros componentes importantes tales mínimos generadores serian inseguros e ineficientes. Tom Beard cuya compañía produce lavadores automáticos de barricas (y otros equipos) dice: “Las primeras máquinas no fueron diseñadas para el uso en bodegas o eran demasiado simples pero con errores probables. Algunas tenían accesorios internos de plástico y cualquier fallo podría hacer que el agua se caliente demasiado (160-170 grados) y derrita el interior de la máquina. Otros generadores inyectaban el ozono en tuberías horizontales, y rápidamente emergían, cuando el agua salía del inyector el ozono era más gas que como disuelto en agua.” 

Afortunadamente los desarrollos continuos y la competencia han mejorado el diseño de los generadores de ozono para bodegas.

Las palas mueven el agua para que el ozono se disuelva más eficientemente. Compresores y concentradores están diseñados para una cantidad concreta de producción de ozono, los surtidores empujan una parte de agua a través del generador par optimizar su rendimiento. Los grandes tanques mezcladores son usados para tener más agua ozonizada disponible. Características especiales de los generadores pueden crear grandes concentraciones de ozono calentando y enfriando el agua entrante y usando tuberías de recirculación para que el agua ozonizada corra repetidamente a través del tanque de mezcla (hablaremos más de la capacidad de concentración abajo).

SEGURIDAD Y EFICIENCIA

También hay mejoras en las características de seguridad :

Las unidades de destrucción off-gas, expulsan y destruyen todo ozono no completamente disuelto en el vapor de agua en el generador.

Impermeabilizando los componentes de alto voltaje y envolviendo las partes sensibles en materiales rugosos se ayuda a los generadores a ser aptos para el ambiente de la bodega. Las conexiones herméticas del interior del generador y equipamientos de lavado de barricas reducen el ozono off-gasing.

Los registros y sensores de ozono disuelto miden y graban la cantidad de salida del generador. Otros sensores hacen sonar alarmas o apagan el generador si está entrando demasiado poco agua, si el agua esta caliente ,si hay escapes o si se detecta ozono en el ambiente.

Dese cuenta sin embargo de que estos componentes de registro pueden ser vendidos como características extras, añadidos a los generadores de ozono más que como características estandar.

Lee Ditzler,fundador, inventor y Vicepresidente de ventas de NOVAZONE INC. ofrece importantes notas sobre el uso y regulación del generador de ozono.

“En primer lugar, asegurate de que tu generador es de la talla adecuada para la cantidad de agua a tratar.

Todos los generadores son muy sensibles a las temperaturas, necesitan ser enfriados para mantener su más alto rendimiento. Cuando los generadores son refrigerados por aire, el aire caliente reducira significativamente su rendimiento, por ello no es buena idea poner un generador fuera, al sol, ni dentro junto a la pared de la fachada sur. 

Si decides situar el generador fuera, asegurate de que el carenado de la máquina lo aguante..

Recuerda: todo generador de ozono tiene internamente alto voltaje,  y deben tener salidas de aire requeridas por las reglamentacion antiincendios. Por ello es importante que tu generador no este siendo mojado o golpeado por los lavadores de alta presión.

Finalmente un buen sistema de mantenimiento es muy importante.

¿CUANTO OZONO DISUELTO  PUEDO OBTENER?
Como mencionábamos más arriba los generadores de ozono deberían estar apropiadamente diseñados para el uso esperado. Si tu necesitas un galón por minuto de agua ozonizada  o mil galones por minuto ¿Qué concentración de ozono disuelto deberías obtener de tu generador? Antes de responder a esto tenemos que mirar que estas poniendo en él. 

Agua fría:

Cualquier material orgánico en el agua de entrada al generador será la primera cosa atacada por el ozono.

La consecuencia será que los orgánicos en el agua (baterías, esporas, levaduras, algas, protozoos, azúcar, alcohol, vinagre, enzima, etc.) serán eliminados y el recién añadido ozono se reducirá conmensurablemente. El hierro y el manganeso disuelto en el agua también serán eliminados, con una equivalente reducción en la concentración de ozono.

Por eso si el agua contiene materiales orgánicos, hierro o manganeso, podrías considerar enviarla a través de un circuito separado de tratamiento de agua con ozono y antes de canalizarla en el generador.

Si alimentas el generador solo con agua libre de orgánicos hierro y manganeso ¿cual es la mejor concentración de ozono que tu generador debería alcanzar?

Otra vez esto depende de la física. La cantidad de ozono que puede ser disuelto en agua varía con la temperatura y la presión. Agua más fría permitirá que más ozono sea disuelto, y como mencionamos antes los sistemas de alta presión cerrados al aire atmosférico pueden forzar mucho gas en la solución, pero tan pronto como el agua fría presurizada toca la temperatura y presión atmosférica de la bodega el gas extra borbotea hacia fuera de la solución (como cuando abres una coca cola).Por eso hay teóricas concentraciones de saturación de ozono alcanzables por generadores exóticos en laboratorios herméticos, o en ambientes de habitaciones blancas (esterilizadas) con sistemas especiales de ventilación y  trabajadores con aparatos para respirar. Pero lo que debería ser importante para ti es la práctica, el mundo real de la concentración de ozono que salga en el generador de tu bodega. Algunos proveedores señalan unos ratios deslumbrantes de producción de ozono para ciertos subcomponentes del generador. Bien.

Simplemente asegúrate de saber cuanto ozono en realidad saldrá por la cola de la tubería para ti.

¿Cuánto puedes esperar? Una típica cantidad de ozono que el agua fría en la mayoría de los entornos de las bodegas puede contener es alrededor de 2,5-3.0 ppm. Concentraciones más altas, quizá de 8-10 ppm, pueden ser creadas dentro de los generadores usando concentradores especiales, agua súper enfriada o sistemas de recirculación.

Y ¿Cuánto necesitas? El ozono es llamado  C.T material (Concentración times Time=La concentración mide el tiempo) , cuando la concentración de ozono se vuelve más alta ,el tiempo necesario para producir una eliminación de microbios dada, disminuye, pero el off-gasing ozono en aire también ocurre a concentraciones más rápidas y más altas .Esto significa que altas concentraciones de ozono son las más eficientes en sistemas de sanitizaciones cerrados como CIP, donde el agua ozonizada   no entra en contacto con el aire de la bodega. Las altas concentraciones son las menos eficientes en sanitizaciones de superficie,donde el agua  ozonizada es pulverizada (expandida) a traves del aire y choca con las superficies tratadas.

David Mahaffey, viticultor y experto en ozono de Carlsen&Associates, comenta:

“Hay un mínimo de ozono requerido para el uso en bodegas. Los generadores de ozono  funcionan mejor si producen más ozono, pero no tienen que producir cantidades copiosas de ozono y podría haber desventajas en mantener una maquinaria para que produca en exceso, produciendo así más ozono del que es necesario para el fin perseguido. El ozono extra es útil solo si puede ser aplicado para matar microbios, pero probablemente se escapará como gas al aire, por lo que la cantidad extra no sirve a ningun propósito útil y es irritante para la gente que tiene que trabajar a su alrededor.

La cantidad de 1.8 a 2.5 ppm es más que suficiente.

MIDIENDO EL OZONO

El ozono es como el cloro de una piscina, nunca se debe usar sin medida. Demasiado poco no matará las bacterias y algas y en exceso irritará a los bañistas. Ya que el cloro es invisible en el agua debes testar el agua para medir cuanto cloro contiene, después del test utilizaremos dicha medida de cloro para calcular las adicciones, exactamente igual que con el ozono.

¿Qué usar para medir el ozono? Hay medidores de ozono electrónicos que proporcionan al instante lecturas digitales exactas. Pero estos aparatos son caros y delicados, son mejores para ser utilizados por tu proveedor de sistemas de ozono para la calibración inicial y periódicas revalidaciones. Más practico resultan los monitores automáticos y los sistemas de regulación de datos que algunos proveedores incluyen dentro de los generadores de ozono. Pero el más util de los test de concentración de ozono es el hecho manualmente por el personal de la bodega. Esto es como los test de cloro en piscinas donde una pequeña cantidad de agua es tomada y a la que se le añade un reactivo o una barra de test y la concentración de ozono disuelto es determinada por colores. Los kits para test de ozono no son caros, adecuados e ideales para el uso en bodegas. Todos los proveedores de equipos de ozono los ofrecen.

Ahora sabes con que hacer el test. Conocer donde medir la concentración de ozono es esencial para su uso efectivo en las bodegas.

Los resultados de los test seran irrelevantes si mides el ozono en el lugar equivocado, pero medirlo en el lugar adecuado es fácil.

DOS PRINCIPIOS FUNDAMENTALES:

1-Realiza las mediciones de concentración de ozono donde lo uses, si estas sanitizando un sistema CIP cerrado, como discutiremos en la parte segunda, mediras la concentración de ozono dentro o en la salida del generador.

2-Estas localizaciones dan lecturas exactas porque la atmosfera nunca entra en contacto con el circuito CIP. Pero las medidas hechas dentro del generador no son adecuadas para los usos de agua ozonizada en atmósfera abierta como la sanitizacion de superficie con maguera vara o lavado de barricas con “spray ball”, en estos casos necesitas medida la concentración de ozono del agua ozonizada en el aire de la bodega. 

Aquí esta el como:

Conecta la salida de tu generador de ozono como es usual para la manguera vara o spray ball. Despues usalos para llenar un cubo de 5 galones, toma algo de agua del recipiente para hacer el test de concentración de ozono. Usando este procedimiento se tiene en cuenta la perdida natural de ozono disuelto en agua cuando toca la atmosfera de la bodega y más exactamente señala la concentración de ozono que en realidad toca la superficie que tu estas tratando de sanitizar.

John McClain de McClain Ozone enseña a sus clientes que la medida de la concentración de ozono es esencial para su uso efectivo. Cuando enjuagues las barricas una de las cosas que debes saber es:

¿Qué concentración estoy produciendo hoy? Necesitas calcular el tiempo de enjuague. Tienes que medir el ozono del agua que entra en la barrica, no cuantos gramos, por hora, de ozono es teóricamente capaz de crear tu máquina.

El segundo principio a tener en cuenta a la hora de medir el ozono, es aplicable plenamente solo en los sistemas CIP,  pero tiene relevancia para el uso del ozono al aire libre: medir la concentración de ozono antes y después de que toque la superficie que estas sanitizando Recuerda que el ozono oxida instantáneamente todo material orgánico que toca,  y el ozono mismo es destruido (vuelve a ser oxígeno) en ese proceso. Digamos que quieres eliminar toda la materia orgánica de  la superficie del las caras internas de un tanque de vino (como bacterias, levaduras etc..). Después de limpiar la superficie interna del tanque la tratas con agua ozonizada,  mientras el material orgánico permanezca en el tanque todo el ozono del agua es consumido,  al ser oxidada la materia orgánica,  y la concentración de ozono del agua que sale del tanque será cero, pero toda la materia orgánica del tanque será destruida.

Cuando no queda nada para ser oxidado por el ozono entonces el agua saliente todavía contendrá ozono disuelto.  De hecho la concentración de ozono del agua que sale será solo un “tad” menos que la concentración del agua que entra (la temperatura y la distancia recorrida causaran que parte del ozono disuelto sea destruido incluso sin presencia de orgánicos.  Se consumirá más,  si el agua es empujada a través de tuberías y juntas, al igual que agitando soda creas c02 que burbujea -hacia fuera-.

De hecho la medida del ozono residual en el agua emanante es una de las maneras de determinar que la sanitización esta completa en los sistemas cerrados CIP.  La presencia de ozono disuelto en el agua emanante significa que no queda materia orgánica y que las superficies tocadas por el agua ozonizada han sido completamente sanitizadas. ( los tests de microbios verifican esto (“cultivos”).

Pero en el uso en abierto el gas “perdido” de ozono en el ambiente puede reducir la concentración emanante a casi cero, incluso desde superficies muy limpias. Cuando el agua emanante expuesta al exterior contiene una concentración de ozono significativa, significa que tu estas malgastando el agua pulverizada durante demasiado tiempo, con exceso, el ozono solo servirá para irritar al personal de la bodega.

LO QUE DEBERIAS TENER EN CUENTA

¿En que deberías pensar cuando consideras el usar ozono en tu bodega? Asegúrate de que tu sistema esta bien diseñado e instalado, formado tu personal,  ten expectativas razonables y usa el ozono con conocimiento.

El viticultor Jeff Virnig de los viñedos Robert Sinskey lo resume de forma realista: “Hay varias cosas que los viticultores deberían comprender. El ozono no remplaza a todos los agentes limpiadores en la bodega. El rendimiento de ozono depende del agua que entra, por ello comprueba la calidad del agua ( material biologico o minerales tales como el hierro o manganeso). Estate muy seguro de que sabes cuanto ozono estas obteniendo, cual es la concentración (usar el test de la “nariz” para ver si la maquina de ozono esta funcionando no es una buena solución ). Las máquinas de ozono son muy sensibles, por ello haz una comprobación de la bodega a fondo: mira los sellamientos en la bodega,  asegúrate de reemplazar todo lo que crees que podría ser dañado, por materiales resistentes al ozono.  Sobre todo fija bien con tu proveedor los servicios ofrecidos.  A mi me ha costado mucho conseguir un servicio cualificado que atienda mis necesidades.  Asegúrate de obtener un buen contrato de servicio y una garantía escrita y que el personal estará disponible para ayudarte”.

¿Qué mas deberías saber sobre el ozono?

Lee la segunda parte en la edición marzo –abril en donde discutiremos las aplicaciones en la bodega en detalle, desde la sanitización de barrica a la sanitización de superficies y  sanitización CIP, tratamiento de ozono gaseoso de agua, almacenes y cuevas, usos del ozono en viñedos, actuales investigaciones sobre el ozono, y más.

